MENU

3 GANGEN MENU NIEUWE MARKT
£38.00 e,

UOORGERECHTEN

Carpaccio van rund

Kropsla / salade van asperge | creme van sjalot /

gebrande Amsterdamse ui / dragonmayonaise
of

Coquille van meiknol 4

Wakame | kaviaar van soja | zoet-zure
komkommer / wasabi / bloemkool /

zoete aardappel / sesam | zwarte rijst

of

Gerookte zeebaars

Groene appel | augurk / aardappel / venkel /

saus van langoustine / gepocheerd ei / desem

HOOFDGERECHTEN

Gnocchi 4

Spinazie / pecannoten / feta / tomatensaus |
naanbrood

i

Zalmfilet

Wilde rijst met tomaat en fijne groenten /
romige saus van knoflook, kokos, limoen,
peper en basilicumcress

of

Varkenshaas

Zomerse stamppot / zoet-zure ui / tomaat /

jus van knoflook

@ Uegetarisch %> Uegan

THE MARKET HOTEL GRONINGEN

Vanaf 12 personen is het bij ons mogelijk om
gebruik te maken van één van onderstaande
3 gangen menu’s. Wel dient u vooraf één
keuze door te geven voor het hele gezelschap.
Uiteraard houden wij rekening met eventuele
dieetwensen. Graag nemen we de mogelijk-

heden met u door.

DAN IS HET MOGELIJR
0M DE 3 GANGEN MENU'S UITTE
BREIDEN MET EEN EXTRA
TUSSENGERECHT. MEERPRIJS

Tartaar van zalm
Aardappel [ lavendel / tomaat / ricotta /
krokant van broccoli

Steak tartaar
Créme van eidooier [ pastinaak /
schorseneren | gebrande sjalot /

zoet-zure van rode biet

Sashimi van watermeloen
Glasnoedels / mierikswortel / marshmallow

van soja [ tuille van sesam

NAGERECHTEN

+€ 2.50 p.p.




MENU

3 GANGEN MENU GROTE MARKT

UOORGERECHTEN
of
%>

of

HOOFDGERECHTEN

of

%>
of

Vanaf 12 personen is het bij ons mogelijk om
gebruik te maken van één van onderstaande
3 gangen menu’s. Wel dient u vooraf één
keuze door te geven voor het hele gezelschap.
Uiteraard houden wij rekening met eventuele
dieetwensen. Graag nemen we de mogelijk-
heden met u door.

DAN IS HET MOGELIJR
0M DE 3 GANGEN MENU'S UITTE
BREIDEN MET EEN EXTRA
TUSSENGERECHT. MEERPRIJS

Tartaar van zalm
Aardappel / lavendel / tomaat / ricotta /
krokant van broccoli

Steak tartaar
Créme van eidooier / pastinaak /
schorseneren | gebrande sjalot /

zoet-zure van rode biet

Sashimi van watermeloen
Glasnoedels / mierikswortel / marshmallow

van soja [ tuille van sesam

NAGERECHTEN

Panna cotta van aardbei
Sereh-sinaasappel blondie / limoen-
basilicumpoeder / schots van sinaasappel-

chocolade / gel van rode peper en

sinaasappel
of

Kaasplateau

Diverse Hollandse kazen | noten / druiven

Meerprijs + € 2.50 p.p.




