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Een man van visie en ambitie. Van durf en daad.  

Een groot Groninger met een naam van faam  

die later door verdriet werd gekaapt. Met zijn 

tientallen fabrieken was hij de eerste echte  

landbouwindustrieel en multinational. Een man  

die met sierlijke letters Groninger geschiedenis  

en Hollandse historie schreef.

Een ras-ondernemer die de Holland-Amerika Lijn 

weer op stoom kreeg en tot ver buiten onze land-

grenzen groot werd met de nuchtere Groningse 

‘doe maar normaal’-mentaliteit. Een weldoener  

die veel betekende voor Groningen en onze stad  

op zijn zeventigste verjaardag zelfs een kinder

ziekenhuis schonk…

Hij verdient een plek in de stad. Centraal in  

Groningen, te midden van zíjn stadjers.  

Willem Albert komt thuis!

ODE AAN 
WILLEM ALBERT SCHOLTEN



GEBAK
Appelkruimeltaart_________________________________ 5.50
Amandelspijs / appel / rozijnen / kruimeldeeg

Kwarktaart van limoen ___________________________ 5.25
Limoenkwarkvulling / gelei van limoen

Tropical bavarois _ _____________________________ 5.50
Mousse van guave / gelei van ananas / compote van ananas en limoen

Frambozentaart  _____________________________ 4.90
Gelei van cassis en framboos / mousse van framboos

Mango & Yoghurt entremet___________________________ 4.90
Compote van passievrucht en mango / mousse van yoghurt / 
ganache van witte chocolade

Slof van aardbei__________________________________ 4.90
Trempeer van hibiscus / compote van aardbei en limoen / 
mousse van aardbei

Red Velvet ______________________________________ 5.25
Limoenmonchou / trempeer van rood fruit / 
schaafsel van witte chocolade

Tompouce_______________________________________ 3.90
Banketbakkersroom / slagroom / geglazuurd bladerdeeg

BIJ DE KOFFIE
Chocolate chip cookie_ _____________________________  2.75
Ambachtelijke gevulde koek__________________________ 3.00
Bananenbrood met walnoot en chocolade ______________ 4.00

Brownie________________________________________ 3.85

VeganGlutenvrij

Zin in een Coffee to GO of een vers gebakken broodje voor de 

lunch? In The Market Hotel zit een eigen bakkerij, dé plek voor 

klassieke patisserie, versgebakken brood maar ook schepijs! 

Bakkerij Westers zit gesitueerd aan de Grote Markt en is voor 

gasten bereikbaar via Café Willem Albert. 

De oprichter van WestCord Hotels komt uit een echte  

bakkersfamilie. De bakkerij is dan ook een ode aan  

de originele Bakkerij Westers die al sinds de jaren vijftig  

op Vlieland gevestigd is.



CONCRETE ONDERDELEN  
VAN ONS MVO-BELEID ZIJN:
•	 Inkopen van gecertificeerde, fairtrade, 
	 recyclebare, energie-efficiënte en/of  
	 streekgebonden producten en materialen
•	 Reduceren en optimaal scheiden van afval
•	� Selecteren duurzame leveranciers + laten 		

ondertekenen duurzaamheidsverklaring  
(ketenverantwoordelijkheid).

 

SPECIFIEK VOOR 
THE MARKET HOTEL GELDT:
•	 All-electric, dus geen gasaansluiting
•	 Elektrische pompen voor verwarming en koeling
•	 De helft van het dak bestaat uit zonnepanelen
•	 Uitsluitend ledverlichting.
•	 Duurzame bedrijfskleding van reststoffen
•	 Gebruik van zoveel mogelijk duurzame 
	 alternatieven

GREENKEY

The Market Hotel Groningen behaalde hiermee de Gouden Green Key.

GROEN EN GASTVRIJ
Bij WestCord draait alles om een prettig,  
comfortabel en gastvrij verblijf. We zetten graag  
een stapje extra. Dat doen we voor u, maar ook voor 
onze samenleving. De aandacht die wij besteden aan 
onze gasten, besteden we daarom ook aan mens, 
milieu en maatschappij. In al onze WestCord Hotels 
waakt een groep van betrokken medewerkers –  
het Green Team – over ons MVO-beleid en stuurt  
bij waar nodig.



THE MARKET HIGH TEA

Zondag t/m woensdag 14:00 - 16:00

26.00 per persoon • vanaf 2 personen te bestellen. Enkel op reservering.

Reserveer voor een plekje: info@themarkethotel.nl • 050 207 4600

Cadeautip!



Vegetarisch Vegan

LUNCH  11:00 - 16:00

BROODJES
Tartaar van tomaat _ ____________________________  12.00
Avocado / gepocheerd ei / spinazie / komkommer / crumble van 
tomaat / truffelmayonaise / kruidenzout

Tonijnsalade____________________________________  11.50
Gemengde sla / komkommer / dille mayonaise / zongedroogde tomaat

Gerookte ossenworst_ ____________________________  13.75
Gekookt ei / huzaren / mayonaise van zwarte peper / Amsterdamse 
ui / augurk

WARME BROODJES
Brie ________________________________________  11.50
Walnoten / rucola / honing / gefermenteerde knoflook

Grunninger gehaktbal_ ____________________________  12.50
Roomboter / jus / mosterd

Kip_ _________________________________________  12.25
Pulled chicken / ijsbergsla / sriracha mayonaise / tafelzuur

SOEPEN
Tomatensoep _ ________________________________  7.00
Geroosterde vleestomaat / gerookte paprika / lavas

Courgette roomsoep _ ___________________________  7.50
Pompoenpitolie / pompoenpitten

Rundvleesbouillon_________________________________ 8.25
Rundvlees / noodles / verse groenten

Supplement breekbrood & roomboter_________________  p.p. 2.75

UITSMIJTER
Naturel _ ____________________________________  10.50
Ham en/of kaas_ ________________________________  12.25
Spek en/of kaas_________________________________  12.75
Ham, spek en kaas________________________________  14.25

CLUB SANDWICHES
Club Sandwich_ __________________________________14.50
Kropsla / tomaat / bacon / mayonaise / salade van kip / omelet

Vega sandwich  ________________________________  15.25
Kropsla / tomaat / plantaardige bacon / mayonaise / plantaardige 
kipsalade / omelet

Supplement friet
Kleine portie friet met mayonaise_____________________  +2.00
Kleine portie zoete aardappelfriet met truffelmayonaise_____  +3.00

CLASSICS
Rundvleeskroketten ______________________________  12.25
2 rundvleeskroketten op brood geserveerd met roomboter 
en mosterdmayonaise

Garnalenkroketten_ ______________________________  13.00
2 garnalenkroketten op brood geserveerd met roomboter  
en citroen-peper mayonaise

Oesterzwamkroketten ___________________________  13.00
2 oesterzwamkroketten op brood geserveerd met roomboter 
en mosterdmayonaise

KROKETTEN MET EEN VERHAAL
De oesterzwammen in deze kroketten zijn gekweekt op 
koffiedik, afkomstig van onder andere onze zusterhotels. 
Zo ontstaat vanuit een kopje koffie uiteindelijk een 
heerlijke oesterzwamkroket. Lekker én duurzaam!



Vegetarisch Vegan

LUNCH  11:00 - 16:00

WARME GERECHTEN
Chefs Lunch (vegetarisch mogelijk) _ _________________  15.00
Klein soepje naar keuze, 3 verschillende soorten brood met  
een omelet, huzarensalade en een kroket met mosterd

Chefs Lunch Deluxe_______________________________  19.50
Klein soepje naar keuze, broodje gerookte zalm met  
een gepocheerd eitje en een broodje gerookte ossenworst

Flammkuchen _ ________________________________  12.50
Kruidenroomkaas / zongedroogde tomaat / bosui / geraspte kaas

Supplement pulled chicken of gerookte zalm_ _____________  3.00

Bavette
Puree van aardappel en knolselderij / Koningsoesterzwam / snijboon 
met bonenkruid en roomboter / jus van truffel
160 gram _____________________________________  27.50
300 gram______________________________________  44.50

BBQ kip _______________________________________  22.75
Spies van gekruide kippendij / bacon / ananas / geroosterde zoete 
aardappel / gegrilde spitskool / salsa van mango, rode ui en chipotle

Huisgemaakte kibbeling____________________________  18.00
Kabeljauw / mayonaise van zwarte peper en citroen / friet

Vangst v/d dag________________________________  Dagprijs

BURGERS
Market Burger_ _________________________________  20.00
Runderburger (200 gram) / brioche / augurk / bacon / BBQ-saus / 
kropsla  / friet

Vegan Burger ________________________________  21.00
Zwarte bonenburger / cheddar / augurk / uienchutney / tomaat / 
kropsla / mayonaise van chimichurri / friet

Smash Burger___________________________________  24.50
2 smash burgers (300 gram) / brioche / augurk / 
home-made burgersaus / kropsla / cheddar / friet

Liever zoete aardappelfriet in plaats van normale friet?_____  + 1.00

MAALTIJDSALADES
Griekse salade ________________________________  17.50
Gemengde slasoorten / tomatenchutney / gepocheerd ei / feta / 
falafel / gember-mosterddressing

Caesar _ ______________________________________  17.50
Romaine sla / Parmezaan / kip / komkommer / cherrytomaat / 
truffelcroutons

Heilbot _ ______________________________________  18.50
Gemengde slasoorten / spinazie / Edamame / komkommer / radijs / 
dressing van soja en limoen

Supplement breekbrood & roomboter_________________  p.p. 2.75

TIPT IP



WELDOENER 
VAN SCHOLTEN
In 1889, op zijn zeventigste 
verjaardag en bij zijn  
gouden jubileum als  
fabrikant, schonk hij de  
stad Groningen een kinder-
ziekenhuis. Het stond op de 
hoek van de Sint Jansstraat 
en de Singelstraat.



VOORGERECHTEN  17:00 - 21:30
Broodplankje _ _____________________________________________________________________________________________  7.50
Vers afgebakken brood / olijfolie / zeezout / ongezouten roomboter

Tataki van vleestomaat _ ____________________________________________________________________________________  12.50
Tomatenkaviaar / wasabi / krokant van koolrabiblad / watermeloen / pijnboompit

Dry-aged biet ____________________________________________________________________________________________  14.50
Rack van dry-aged biet / snijbiet / compote van venkel / crumble van gerookte amandel / Gronings spelt / Koningsoesterzwam / 
poeder van Gronings daslook

Yellowfin tonijn_ ____________________________________________________________________________________________  15.50
Gemarineerde tonijn / tartaar van tomaat en kruidenzout / kruidensla / vinaigrette van kersenbloesemthee / bieslookmayonaise 

Snoekbaars_ _______________________________________________________________________________________________  14.50
Gerookte knoflook / ingelegd bloemkoolblad / radijs / aardappel / Amsterdamse ui / salsa van wortelloof / Groninger mosterd

Steak tartaar_ ______________________________________________________________________________________________  15.50
Zoet-zure kastanjechampignon / koolrabi ingelegd in gember / gebrande rettich / crème van chilipeper

Buikspek_ _________________________________________________________________________________________________  14.00
Gebrande bospeen / compote van wortel met abrikoos / gepofte rijst / olie van kumquat / krokant van cassave

Proeverij van voorgerechten (per 2 pers)_ _______________________________________________________________________  p.p. 16.50
Dry-aged biet / yellowfin tonijn / steak tartaar / soepje naar keuze / brood en boter

SOEPEN
Tomatensoep _ ____________________________________________________________________________________________  7.00
Geroosterde vleestomaat / gerookte paprika / lavas

Courgette roomsoep _________________________________________________________________________________________  7.50
Olie van pompoenpit / pompoenpitten

Rundvleesbouillon _ ___________________________________________________________________________________________  8.25
Rundvlees / noodles / verse groenten

Supplement breekbrood & roomboter_____________________________________________________________________________  p.p. 2.75

MAALTIJDSALADES
Griekse salade _________________________________17.50
Gemengde slasoorten / tomatenchutney / gepocheerd ei / feta / 
falafel / gember-mosterddressing

Caesar _ _______________________________________17.50
Romaine sla / Parmezaan / kip / komkommer / cherrytomaat / 
truffelcroutons

Heilbot _ ______________________________________ 18.50
Gemengde slasoorten / spinazie / Edamame / komkommer / radijs / 
dressing van soja en limoen

Supplement breekbrood & roomboter_________________ p.p. 2.75 Vegetarisch Vegan



HOOFDGERECHTEN  17:00 - 22:00
Poffertjes van aardappel  _ ___________________________________________________________________________________21.50
Poffertjes van aardappel en artisjok / kriel / chutney van tomaat / krokante oesterzwam / XO van paddenstoelen / saus van bieslook

Koolrabi  _ _______________________________________________________________________________________________21.50
Geroosterde koolrabi en bataat / gepofte paprika / krokant van aardappel en zwarte knoflook / crème van pastinaak en aardappel / 
saus van eekhoorntjesbrood

Stamppot met een twist_________________________________________________________________________________________21.50
Stamppot van velderwt en groene bladgroenten / geitenkaas / krokante bacon / venkelworst / jus van gefermenteerde knoflook en venkel

Heilbot____________________________________________________________________________________________________24.50
Gemarineerde heilbot / kokosrijst / spinazie / paksoi / bospeen / linten van venkel met sesamolie / espuma van wasabi en limoen

Zeeduivel__________________________________________________________________________________________________ 25.00
Puree van aardappel / asperge / chutney van cherrytomaat / saus van dragon

Vangst vd dag_____________________________________________________________________________________________ Dagprijs

BURGERS
Market Burger_ _____________________________________________________________________________________________ 20.00
Runderburger (200gram) / brioche / augurk / bacon / BBQ-saus / kropsla  / friet

Vegan Burger _____________________________________________________________________________________________21.00
Zwarte bonenburger / cheddar / augurk / uienchutney / tomaat / kropsla / mayonaise van chimichurri / friet

Smashed Burger_ _____________________________________________________________________________________________24.50
2 smash burgers (300 gram) / brioche / augurk / home-made burgersaus / kropsla / cheddar / friet

Liever zoete aardappelfriet in plaats van normale friet?__________________________________________________________________+ 1.00

TIPT IP



BIJGERECHTEN
OM UW HOOFDGERECHT COMPLEET TE MAKEN

Friet met mayonaise  _____________________________4.50
Zoete aardappelfriet met Parmezaan,  
groene kruiden en truffelmayonaise  __________________6.50
Krielaardappel  ________________________________4.50
Kleine Caesar salade _____________________________4.95
Seizoensgroenten  ______________________________4.95
Maiskolf met roomboter en kruidenzout  _ _____________4.50

Vegetarisch Vegan

Voor allergeneninformatie kunt u de QR code op de omslag  
van de menukaart scannen of zich wenden tot de bediening.

GERECHTEN UIT DE JOSPER

De Josper is een combinatie tussen grill en oven in één apparaat. Een gesloten oven op houtskool  
die zorgt voor een authentieke bbq-smaak, perfecte textuur en heerlijke malsheid.

BBQ kip  22.75
Spies van gekruide kippendij / bacon / ananas / geroosterde zoete aardappel / gegrilde spitskool / salsa van mango, rode ui en chipotle

Mixed Grill  31.50
Kippendij / Bavette / Spare-rib / geroosterde pofaardappel / geroosterde maisribs / sjalot / saus van gerookte paprika

Bavette
Puree van aardappel en knolselderij / Koningsoesterzwam / snijboon met bonenkruid en roomboter / jus van truffel

160 gram  27.50
300 gram  44.50

Parelhoen  26.00
Krielaardappel met pancetta en tijm / bospeen / groene kool / witlof / jus van salie

Varkenshaas  24.00
Wafel van aardappel / gemarineerde cherrytomaat / bolcourgette / roomsaus van groene peper



NAGERECHTEN  17:00 - 22:00
Meringue_______________________________________ 9.00
Vanille meringue / crème van pure chocolade /  
siroop van Cointreau / mousse van witte chocolade / mandarijn

Panna Cotta van jasmijn_____________________________ 9.50
Ganache van honing en boter / blondie / roomijs van lavendel / 
geroosterde grapefruit

Trifle van rood fruit _ ___________________________  9.75
Crème van framboos / verse aardbeien / vlierbloesemslagroom / 
saus van rood fruit

Taco van chocolade________________________________ 8.50
Crème van pure chocolade / salsa van mango en chili / crumble van 
roze peper en witte chocolade / siroop van cactus

Hollands kaasplateau_ ____________________________  14.00
Selectie van Hollandse kazen / noten / gedroogde cranberry / 
druiven

Koffie & Friandises________________________________ 8.00
Koffie of thee naar keuze / 3 huisgemaakte lekkernijen van Bakkerij 
Westers

IJSCOUPES  10:00 - 22:00
Kruisbes_ ______________________________________ 9.75
Softijs / kruisbessenjam / siroop van basilicum / poeder van Matcha

Dame-Blanche____________________________________ 8.50
Vanille-ijs / saus van pure chocolade / slagroom

Koffie_ ________________________________________ 9.75
Softijs / siroop van koffie / hazelnootlikeur / gepofte rijst / saffraan

Aardbei________________________________________ 9.75
Softijs / verse aardbeien / saus van rood fruit / 
vlierbloesemslagroom

Mango & Limoen_ _________________________________ 8.50
Sorbet van mango en limoen / gezouten pistache / 
siroop van kardemom

Karamel________________________________________ 8.50
Roomijs van gezouten karamel / hazelnoot / mandarijn / 
croutons van kaneelbrood / slagroom

DESSERTWIJNEN
Château Bellevue Monbazillac_________________________ 7.00
Sud-Ouest, Frankrijk
Friszoete dessertwijn met tonen van perzik, abrikoos en ananas

Muscat de Rivesaltes Domaine des Schistes_______________ 6.50
Roussillon, Frankrijk
Zoete muskaatwijn met aroma's van karamel en gedroogde vruchten_ _

Banyuls '5 d'âge Domaine de Baillaury___________________ 7.00
Roussillon, Frankrijk 
Friszoete smaak van rijp rood fruit, pruimen en kruiden. 
Afdronk met tonen van chocolade

PORT
Kopke Colheita
Douro, Portugal
Zachte Tawny Port van één oogstjaar die minimaal 8 jaar  
op houten vaten heeft gerijpt
2004_________________________________________ 12.50_
2010_ _________________________________________ 9.75

Vegan



WARME DRANKEN
KOFFIE
Espresso_ ______________________________________  3.75
Koffie_ ________________________________________  3.75
Americano ______________________________________  3.75
Dubbele Espresso_ ________________________________  4.75
Cappuccino______________________________________ 3.95
Flat White_ _____________________________________  4.75
Latte Macchiato __________________________________  4.25
Espresso Macchiato_ ______________________________ 3.95
Koffie Verkeerd_ _________________________________  4.25

Warme Chocolademelk______________________________  4.25
Huisgemaakte choco-spoon van echte Belgische chocolade

Chai Latte_ _____________________________________ 4.80
Dirty Chai Latte_ _________________________________ 5.80

OPTIONEEL
Slagroom_ ______________________________________  0.75
Havermelk (PLANTAARDIG)____________________________ 0.50
Amandelmelk (PLANTAARDIG)_ _________________________ 0.50

SIROPEN________________________________________ 0.50
• Salted karamel
• Hazelnoot
• Witte chocolade

SENZA TEA_ _________________________________  3.75
• Earl Grey
• Dutch Breakfast
• Jasmin Green
• Refreshing Rooibos
• Happy Lemon
• Herbal Chai

Gemberthee_ ____________________________________  4.25
Met citroen, sinaasappel of appel
Groene munt & honing_ _____________________________  4.25
Groene munt, gember & honing_ _______________________ 4.50

SPECIALS
Groninger Koffie__________________________________ 9.00
Kalmoes beerenburg / koffie / ongezoete room
Dutch Coffee_____________________________________ 9.25
Hooghoudt Sweet Spiced Genever / koffie / ongezoete room
Irish Coffee_ ____________________________________ 9.50
Jameson / koffie / ongezoete room
Spanish Coffee___________________________________ 9.25
Tia Maria / koffie / ongezoete room
French Coffee____________________________________ 9.50
Grand Marnier / koffie / ongezoete room
Italian Coffee____________________________________ 9.25
Zuidam Amaretto / koffie / ongezoete room

GEBAK
Appelkruimeltaart_________________________________ 5.50
Amandelspijs / appel / rozijnen / kruimeldeeg

Kwarktaart van limoen ___________________________ 5.25
Limoenkwarkvulling / gelei van limoen

Tropical bavarois _ _____________________________ 5.50
Mousse van guave / gelei van ananas / compote van limoen en ananas

Frambozentaart  _____________________________ 4.90
Gelei van cassis en framboos / mousse van framboos

Mango & Yoghurt entremet___________________________ 4.90
Compote van passievrucht en mango / mousse van yoghurt / 
ganache van witte chocolade

Slof van aardbei__________________________________ 4.90
Trempeer van hibiscus / compote van aardbei en limoen / 
mousse van aardbei

Red Velvet______________________________________ 5.25
Limoenmonchou / trempeer van rood fruit / 
schaafsel van witte chocolade

Tompouce_______________________________________ 3.90
Banketbakkersroom / slagroom / geglazuurd bladerdeeg

BIJ DE KOFFIE
Chocolate chip cookie_ _____________________________  2.75
Ambachtelijke gevulde koek__________________________ 3.00
Bananenbrood met walnoot en chocolade ______________ 4.00

Brownie________________________________________ 3.85

VeganGlutenvrij



SCHOLTENSKOEPEL  
AAN DE HEREWEG
Het fraaie buitenverblijf, ook wel bekend als de  
Theekoepel van Scholten, werd in 1869 opgetrokken 
uit natuursteen en marmer. Kosten destijds: fl. 4650,- 
De naam ‘theekoepel’ is wat misleidend, want wel
gestelde Groningers dronken in hun buitenverblijven 
vaker jenever dan thee. De gietijzeren beelden 
‘zomer’, ‘herfst’ en ‘winter’ werden in Parijs  
gegoten. Na restauratie werd ook ‘lente’ gemaakt. 



VOOR ONZE KLEINE GASTEN

VOORGERECHTEN
Tomatensoep _ ___________________________________________________________________________________________   5.50

Stokbroodje met kruidenboter _ ________________________________________________________________________________   5.50

HOOFDGERECHTEN
Mini pannenkoeken  _________________________________________________________________________________________   8.00
Drie stuks pannenkoekjes met stroop, suiker en een kleine verrassing 

GESERVEERD MET FRIETJES & APPELMOES
Spare-ribs met diverse sausjes_ _________________________________________________________________________________  14.50

Kibbeling__________________________________________________________________________________________________  14.00

Kroket (rundvlees of oesterzwam) _______________________________________________________________________________   8.00

Mini burger ________________________________________________________________________________________________   11.50

Kip van de BBQ ______________________________________________________________________________________________  12.50

NAGERECHTEN
Verrassingsijsje______________________________________________________________________________________________  7.50

Schatkistje__________________________________________________________________________________________________  4.75

Sorbetijs met vers fruit________________________________________________________________________________________   6.00

Softijs met topping naar keuze ________________________________________________________________________________   3.50
Keuze uit; crunchy nootjes, discopdip of M&M’s

Vegetarisch Vegan



VERGADEREN IN THE MARKET HOTEL
The Market Hotel beschikt over 3 moderne  
vergaderzalen met een totale vloeroppervlakte  
van 160 m2. Onze grootste zaal, Hereplein  
(80m2),  bevindt zich op de tweede verdieping. 
Doordat de ruimte 2 etages hoog is oogt hij mooi 
ruimtelijk. Op de vierde verdieping bevinden zich  
2 geschakelde boardrooms; de Grote Markt (55m2) 
en de Nieuwe Markt (25m2). Alle zalen zijn voorzien 
van uitstekende WIFI en de modernste audio visuele 
middelen.

TUSSEN DE MARKTEN THUIS

Voor meer informatie, bekijk de website themarkethotel.nl/vergaderen

The Market Hotel Groningen is de ideale uitvalsbasis 
voor avontuur, gezelligheid en cultuur. Het kloppend 
hart van Groningen ligt aan je voeten. Ontmoet 
vrienden voor een borrel of geniet van een  
uitgebreid diner in het stijlvolle café-restaurant 
Willem Albert. Zoek een plaatsje in de zon op het 
gezellige terras en ervaar hoe de stad zich ontvouwt 
tot in iedere verrassende uithoek. Ontdek haar vele 
gezichten en facetten en kom moe maar voldaan tot 
rust in de wellness en warme luxe van je kamer.



ROSÉ WIJNEN
Corvina Rosato 'Gregoris'_ ____________________ 5.50 	 29.50
Veneto, Italië

Solis Lumen Rosé_ __________________________ 6.25 	 34.00	
Languedoc, Frankrijk

WITTE WIJNEN
Le Pinada Chardonnay_ _______________________ 5.50	 29.50
Languedoc, Frankrijk

Pinot Grigio Fattori__________________________ 5.75	 31.50
Veneto, Italië

Tresolmos Verdejo (BIO)_______________________ 6.25	 34.00
Bodegas Garciarevalo, Spanje

Johannes Egberts Niersteiner Gutes Domtal_________ 5.50 	 29.50
Rheinhessen, Duitsland

Verdejo Aldea 0.0%__________________________ 5.50 	 31.50
Galicia, Spanje

MOUSSEREND
Treviso Spumante 'Terre di Marca' Extra Dry (BIO)
Prosecco _________________________________ 7.00  	 37.50
Rosé prosecco ______________________________7.25  	 39.00

Pure Bubbles Sparkling Zero_ __________________ 6.50 	 35.00

Champagne Blanc de Noirs 'Réserve' Brut
375 ml________________________________________ 39.00
750 ml________________________________________ 79.00

RODE WIJNEN
Los Condes Tempranillo_______________________ 5.50 	 29.50
Cataluña, Spanje

LaLaurie Merlot_ ___________________________ 5.75 	 31.50
Languedoc, Frankrijk

Montepulciano d'Abruzzo 'Kriya' (BIO)_____________ 6.25 	 34.00
Abruzzo, Italië

Tempranillo Lussory 0.0%_ ____________________ 5.50 	 29.50
Galicia, Spanje



DE WERELD VAN WILLEM ALBERT
Willem Albert Scholten opende zijn eerste 
aardappelmeelfabriek in Groningen in 1842  
in Foxhol. In 1847 verving hij de paarden in  
zijn fabriek voor een moderne stoommachine.  
Het bleek een gouden investering die aan de 
basis stond van zijn succes. Met ongeveer  
24 fabrieken in binnen- en buitenland groeide  
zijn onderneming uit tot de eerste Nederlandse  
industriële multinational en Willem Albert werd 
daarmee ’s werelds eerste landbouwindustrieel.



KAARTWIJNEN
WITTE WIJNEN
Wairau River Sauvignon Blanc_ ______________________  44.00
Marlborough, Nieuw Zeeland		
Aromatisch / zuiver / fris / mineraal / passievrucht / groene kruiden / roze grapefruit		

Viognier Louis Chèze______________________________  59.00
Rhône, Frankrijk
Goudgeel / specerijen / bloemen / amandel / bittertje / lange afdronk

Bourgogne Chardonnay Côtes d'Auxerre 'Corps de Garde'  
Goisot (BIODYNAMISCH)_____________________________  64.00
Bourgogne, Frankrijk
Biodynamisch / strogeel / kruidig / vol / complex / krachtig

Rioja Muga Blanco________________________________  46.00
La Rioja, Spanje
Vol / rijke structuur / frisse zuren / lichtvettig / citrus / lichte kruidigheid

		
Rías Baixas Albariño Granbazán 'Etiqueta Verde'_ _________  52.00
Galicia, Spanje
Groene appel / citrus / tropisch fruit / elegante zuren / ziltige afdronk

		
Sancerre Domaine de la Rossignole____________________  54.00
Loire, Frankrijk		
Floraal / kruidige tonen / citrus / fris / sappig / zuiver

		
Ried Steinsetz Kamptal Grüner Veltliner_________________  62.00
Kamptal, Oostenrijk
Fris / kruidig / appel / abrikoos / witte peper / wit fruit / mineraal

RODE WIJNEN
Chianti Colli Fiorentini 'IL Castelvecchio (BIO)____________  43.00
Toscana, Italië
Biologisch / diep robijnrood / rood fruit / zwarte bes / specerijen / zachte tannines

Rioja Muga 'Reserva'______________________________  69.00
La Rioja, Spanje
Vol en krachtig / complex / vanille / rood fruit / tabak / kruidig / cederhout

		
Domaine de Peyrelongue Saint-Emilion Grand Cru_ _________  59.00
Saint-Emilion, Frankrijk
Vol / sappig / aard / zwart fruit / pruim / klassiek / paddenstoelen / verfijnd

Fabre Montmayou Malbec 'Reservado'__________________  44.00
Mendoza, Argentinië
Tonen van Frans eiken / fijn, rood rijp fruit / ceder / vanille

Leyda Pinot Noir Coastal Vineyards 'Las Brisas'_ __________ 46.00_
Leyda Valley, Chili
Aromatisch / veel kers en bes / toets van specerijen / hout / groene kruiden

Valpolicella Classico Superiore Ripasso 'Marogne'_________  54.00
Veneto, Italië
Soepel en vol / intens / kerens / rood fruit / morellen / rozijnen

Châteauneuf-du-Pape 'Trilogies' (BIO)_ _________________  79.00
Rhône, Frankrijk
Dieprood / aangename kruidigheid / krachtig / eiken / elegant / rijp fruit

TRANS-ATLANTISCHE AMBITIES

Onbegrensd ondernemend. Een man met een visie.  
Willem Albert was een dromer én een doener. Zijn plannen 
voor een trans-Atlantische scheepvaartverbinding tussen 
Europa en Amerika kwamen in een stroomversnelling  
toen hij in 1873 600.000 gulden investeerde in de  
Nederlandsch-Amerikaansche Stoomvaart-Maatschappij 
(NASM), het latere Holland Amerika Lijn. Het eerste schip 
van de NASM kreeg zijn naam. De W.A. Scholten zonk in 
1887 voor de kust van Dover na een aanvaring met  
de Rosa Mary.

VAN EIGEN BODEM
Thorn Riesling_ _________________________________ 45.00
Maasvallei Limburg, Nederland
Stuivend / citrus / perzik / mango /verfijnde frisheid

Apostelhoeve Müller-Thurau_________________________ 49.00
Mergelland, Nederland
Voorjaarsbloemen / groene kruiden / wit fruit / fruitig / zacht kruidig

Thorn Dornfelder________________________________  45.00
Maasvallei Limburg, Nederland
Soepel en licht / veel bosvruchten / hintje kruidigheid
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