.HHKEIHITEL GRONINGEN



Uanaf 12 personen is het bij ons magelijk om gebruik te maken
van onderstaand 3 gangen menu. Tot 30 personen kunt u op

de avond zelf een keuze per persoon per gang maken. Uanaf
30 personen vragen we v om vooraf per gang één gerecht te
kiezen die we voor het hele gezelschap serueren. Uiteraard
houden we rekening met eventuele dieetwensen.

3 GANGEN € 44.00 pop.
4 GANGEN £ 54.00 p.p.

UOORGERECHTEN

Carpaccio van rund
Rucola / Parmezaan / geroosterde pittenmix / zongedroogde
tomaat / truffelmayonaise

Gerookte zalm
Créme van avocado / komkommer / krokant van venkel /
20etzure bloemkool / kropsla / olie van citroenmelisse

Tartaar van aardpeer

Kastanje / peer / thee van paddenstoelen /

compote uan vijgen / gefermenteerde mosterdzaadjes /
radijs / mayonaise van kervel / geroosterde bospeen /
krokant van truffel

Friet met mayonaise £495
Loete aardappelfriet met Parmezaan,

groene kruiden en truffelmayonaise £150
Roseval aardappel £4.50
Maiskolf met roomboter en kruidenzout €450
Kleine salade £4.95
Seizoensgroenten £495

TUSSENGERECHTEN

Wildzwijn

Procureur van wildzwijn / terrine van knolselderij, salie,
Pecorino en kastanje / schuim van mierikswortel /
crumble van hazelnoot / kroepoek van rode kool

[Jsselmeerbot

Gebakken botfilet / gepekelde komkommer / créme uan venkel /
zeegroenten / beurre noisette vinaigrette / olie van dille /
tomatenparels / krokant van aardappel

Pompoen cremesoep
Gebrande hazelnoot / chiliolie

HOOFDGERECHTEN

Sukade met een jus van zwarte knoflook
Skrei met beurre blanc van Riesling

Gegrilde groenten met een creme van aardpeer en
beurre noisette

Onze hoofdgerechten worden geserveerd met groenten
van het seizoen en milleufeuille van Groningse aardappel

NAGERECHTEN

Pavlova
Uanillemeringue / gemarineerd rood fruit /
coulis van drakenfruit / roomijs ban anijs en ceylon

Hollands kaasplateau

Selectie van Hollandse kazen / stroop van appel en balsamico /
stoofpeer in witte wijn / toast van Groninger koek /

chutney van cranberry en port



WALRING DINNER

5250 p.p.

Liever dineren in een informele setting? Uanaf 30 personen kunt u gebruik maken van ons Walking Dinner. Hierbij serueren we
5 kleine gerechten die u makkelijk uit de hand met een vorkje of lepeltje kunt eten. Al deze gerechten samen vormen een volledig diner.

Pompoen @
Gerookte mozzarella / olie van basilicum / saus van geroosterde paprika en pijnboompit /
gemarineerde bimi / crumble van hazelnoot / krokant van desem

Noordzeekrab
Gemarineerde ui / zoetzure bloemkool / créme van auocado / zilte groenten / olie van citroenmelisse / krokant van venkel

Groningse mosterdsoep (vegan mogelijk) %
Grove mosterd / spek / venkel

Biefstuk
Creme van aardpeer / koningsoesterzwam / roseval / jus uan rode wijn

Tiramisu van pistache
Mascarpone / cake van kardemom en citroen / gel uan groene thee

@ Uegetarisch %> Uegan




